Ofen auf 200 Grad vorheizen.

Butter, 180 ¢ Zucker, Vanille, Salz zu einem cremigen Teig verriihren
Die Nadeln der Rosmarinzweige fein hacken und in die Masse unterkneten.

Den Teig zu Rolen mit einem Durchmesser von 4 cm formen und fir 30 Minuten einfrieren.

S0'¢ ucker mit dem Zitronenabrieb vermischen un in einen flachen Teller geben
AnschlieSend die Rollen aus dem Gefrierfach nehmen und in der Mischung walzen.
Danach die panierten Rollen inca. 0,9 cm dicke Scheiben schneiden.

Plitachen auf einem Backblech mit Backpapier legen und bei 200 6rad c2. 12- 15 Minuten backen



